Gelranke Im Restaurant servieren wir A

Mineral mittags tdaglich 4 wechselnde Meniis M
Valser mit oder ohne Kohlensaure 50¢/ 4.00 mit Fleisch, Fisch und vegetarisch ) 6 )
Coca Cola | Coca Cola Zero | Fanta | Sprite 50¢/  4.00 S b Th
Rivella rot | Rivella blau | Apfelschorle 50¢/ 4.00 grosser Teller ¢+ 17.50 a Slns al
Oishi Gruntee | Oishi Honig Zitrone 50¢/ 4.00 Tl Lo Bieis SF 700) RESTAURANT & TAKE-AWAY
BIER
Clhang 33 ¢l Flasche - 5% alc. 5.00 kleiner Teller ¢+F 15.00
Singha 33 ¢/ Flasche - 5% alc. 5.00 .
Feldschldsschen 33 ¢f Flasche - 4.8% alc. 4.00 (Take-Away Preis 14.00)
Feldschldsschen 50¢/ Dose 5.00
Feldschldsschen alkoholfrei 33 ¢/ Flasche 4.00 = : o .o
Abenqslwahlin éle e Eln Stlle
Rosé 50¢/ aus unseren a la carte Gerichten T e
Ei de Perdrix Gent schwe: 2500 thailandische Esskultur
scHaumwewn 7o D15 skt mitten in Solothurn
rosecco Goccla ro Veneto, Italien . Itt, 0 . -
o, t;;ffcﬂgtg authentisch und immer
WEISSWEIN 50¢! Facebook frisch zubereitet
St-Saphorin Lavaux, Schweiz 25.00 und ’nStagram
Chardonnay Genf Schweiz 25.00 Zu finden,
|
ROTWEIN 50c¢/
Primitivo Puglia /GR Italien 25.00

Offnungszeiten
MO bis FR 11 bis 13.30 Uhr
und 17 bis 22 Uhr
(warme Kuche bis 21 Uhr)
SA+SO geschlossen

Bestelle unter 032 621 08 18

. . : £ . .
>@p Fisch/Meeresfrichte | JEnte | »;mmte\schar | “scharf Sabsin‘s Thai

Lukas Pfister und Nina Schipbach
Wengistrasse 8, 4500 Solothurn

Take-Away Preise in Schweizer Franken und inkl. MwSt.

Deklaration Schwein und Rind: Schweiz | Poulet: Brasilien |

Ente: Ungarn | Meeresfriichte: Vietnam, Thailand Mehr |nf0rmati0nen
WWwWWw.sabsins-thai.ch
Allergene Wir geben lhnen gerne detaillierte Informationen www.instagram.com/sabsins-thai
Uber mogliche Allergene in den einzelnen Gerichten. www.facebook.com/sabsins-thai Wengistrasse 8 | 4500 Solothurn | www.sabsins-thai.ch




Salate
1. LAAB GAI “ 11.50 20.50
gehackter Pouletsalat, Thai-Krauter, Schalotten
2. YAM WUN SEN @) 20.50

Glasnudelsalat, Thai-Krauter, Cherrytomaten, Zwiebeln
mit Meeresfriichte, gehacktem Schweinefleisch od. Poulethack

3. SOMTAM “ 10.50 19.50
Papayasalat nach Hausart
56.JOHNNY*‘S HAUSSALAT 23.00

Fleischsalat, Thai-Krauter, Cherrytomaten, Zwiebeln, Gurken
mit Schweins- oder Pouletgeschnetzeltem
(oder mit Rindsgeschnetzeltem oder Ente: +3.00)

VYorspeisen
4. PO PIA 9.50
vegetarische Fruhlingsrollen (5 Stk.)
5. GIAW THORD 9.50
Wan-Tan (Teigtaschen) mit gehacktem
Schweinefleisch (5 Stk.)
6. SATAY SPIESSE 9.50
zarte Pouletspiesse mit Erdnusssauce (5 Stk.)
7. KHANOM PANG NA MOU 9.50
gehacktes Schweinefleisch auf Toast (5 Stk.)
8. GUNG GRABUEANG 9.50

knusprig gebackene Riesencrevetten (5 Stk.)

9. A‘AHARN WANG RUAM 19.00

reichhaltige Auswahl unserer Vorspeisen (10 Stk.)
Suppen

10. TOM KHA GAI 12.00 19.00

Kokosmilchsuppe, Poulet, Galgant,

Zitronengras, Champignons, Schalotten

11. TOM YAM GUNG &) 12.50 19.50

klare Suppe, Riesencrevetten, Galgant, Zitronengras,

Champignons, Schalotten, Chilipaste, Zitronensaft

12. TOM KHA PAG RUAMMIT 11.00 18.00

Kokosmilchsuppe mit Koriander, Kaffirblatter,
Zitronengras, Champignons, Schalotten

Hauptgerichte

Curry's

Mit Schwein / Poulet / Tofu 24.50
od. Rind/Ente /Meeresfriichte /Crevetten/Fisch 26.50

13. PAD BAl KARPRAOW “
hausgemachte Sauce, Knoblauch, Chilistreifen,
scharfe Basilikumblatter, Zwiebeln, lange Bohnen

Mit Schwein / Poulet / Tofu 24.50
od. Rind/Ente /Meeresfriichte /Crevetten/Fisch 26.50
23.SABSIN’S CURRY ENTENBRUST J Q”; 28.50
raffinierte rote Panaeng-Currysauce, Chilistreifen,
Erbsenauberginen, stsse Basilikumblatter

14. PAD NAMAN HOY
Austern-Sojasauce, Brokkoli, Blumenkohl,
Karotten, Jungmais, Pak Choi, Champignons

24.GAENG KIAW WAN ¢)
grines Curry, Kokosmilch, Thai-Auberginen, Bambus,
sUsse Basilikumblatter

15. PAD KHING ¢
hausgemachte Sauce, Karotten, Jungmais, Champignons,
Ananas, Thai-Fruhlingszwiebeln, gebratener Ingwer, Knoblauch

25. GAENG PHED @)
rotes Curry, Kokosmilch, Thai-Auberginen, Bambus,
sUsse Basilikumblatter

16. PRIAW WAN
Sweet & Sour Sauce, Peperoni, Gurken, Zwiebeln, Ananas

26.GAENG GARII ¢)
gelbes Curry, Kokosmilch, Kartoffeln, Rostzwiebeln

17. PAD MED MAMUANG O‘
hausgemachte Sauce, Cashewnulsse, Peperoni, Zwiebeln

27. PAD PRIK GAENG PHED “
rotes Curry, Rahm, lange Bohnen, sUsse Basilikumblatter

18. THORD KAATIAM PRIK THAI
Knoblauch-Pfeffersauce, Peperoni, Zwiebeln

19. NUENG MANAO >db ¢)
geddmpfte Crevetten oder Fisch

mit Zitronensaftsauce, frischen Krautern,
Champignons, Galgant, Chili, Zitronengras

28. GAENG PANAENG ¢
Panaeng Curry mit Kokosmilch, Ananas, susse Basilikumblatter

Nudelgerichte

20.KHAO PAD
gebratener Reis, Ei, Karotten, Jungmais, Pak Choi

Mit Schwein / Poulet / Tofu 21.50
od. Rind/Ente /Meeresfriichte /Crevetten/Fisch 23.50

21. KHAO PAD PHUKET >di»
gebratener Reis, Meeresfrichte, Peperoni,
Zwiebeln, frische Ananasstlcke, Currypulver

29. PAD THAI
gebratene Nudeln, Erdnisse, Sojasprossen, Schnittlauch

BEILAGEN

Jasminreis 3.00
gebratener Reis 5.00
gebratene Nudeln 5.00

30.RATHNA
gebratene Nudeln, braune Sauce, Karotten,
Jungmais, Pak Choi, Knoblauch

31. PAD SI-IEW
gebratene Nudeln, Ei, Karotten, Jungmais,
Pak Choi, Sojasprossen

Dessert
32. GUAY THORD 10.50
frittierte Thai-Banane mit Honig Vanilleeis
33. MAMUAN CREAM 10.50
Mango-Créme
34.SAPHAROD THORD 10.50

gebackene Ananas und Honigsauce



